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1 SUL E C\}’
Traditionelle japanische Suppe

1a Suppat Sup BF Suppe mit Krebsfleisch,
Sauergemiise und Garnelen

2 2 BE Suppe in Kannchen mit

Krebsfleisch, Garnelen und Hihnerfleisch

2a 3S€ SUF F Gemiisesuppe

W

BDF
Klare Suppe mit Fisch und Meeresfriichten

4 ; suUpDe pikant BFGR
Pilz, Garnelen und Muschel, Tomaten

b & AF

3 Stk. Teigtaschen und Gemuse

SALATE

5
Eingelegter pikanter Salat

53t e ' F

Baby Blattspinat

6 , EN
Sojabohnen Salat

ba L F
Sojabohnen

8 , DF
rohe Fischfilets auf Salat

a2 abiat v

Rindsteaks in dinne Scheiben, mit roten Zwiebeln

VORSPEISEN g

9 Sfup &)

Faschierter Thunfisch auf Tofu mit Ingwer

1754 rF
Gegrillte Hiihnerspief3chen

11a : “Nen ADE
Gegrillte Lachsspiel3chen mit Teriyakisauce

12 £ ‘ AF
Frittierter Tofu mit Bonitaflocken

13 SRS AF
Gegrillte japanische Teigtaschen

14 ‘ AF
Japanische Frihlingsrolle

14b | BF
Gegrillte GarnelenspieBchen

14c M DF

halbroh

TEPANYAK]

JAPANISCHE GRILLGERICHTE FLEISCH .‘/_

15a ' scharf ¢
Ausgeldste Hihnerkeule, Chili und frisches
Gemiuse mit Chilisojasauce

16 AFN
Gegrilltes Hithnerfleisch auf Reis mit Teriyakisauce
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F
Gebratenes Hiuhnerfleisch mit frischem Gemiise

18 AEFHN
Knuspriges Hiihnerfleisch mit Spezialsauce, Gemuse

18a AFN
Gegrilltes Hihnerfleisch mit Teriyakisauce, Gemise

18b | me AFN
Gegrilltes Hihnerfleisch in fruchtiger Limettensauce,
dazu Tepanyaki Sauce

19 220g FN
Rib-Eye (Sidamerika) in Teriyaki Sauce mit Zwiebeln
auf heil3er Eisenplatte

19a ) aW ZZOgF

Rib-Eye (Sidamerika), frisches Gemise
mit Tepanyakisauce auf heiBer Eisenplatte

19b 220g scharf F
Rib-Eye (Sidamerika), Chili und frisches Gemiise
mit Chilisojasauce auf heiB3er Eisenplatte

20 FN
Wiirziges Rindfleisch, Kimchi Salat

22 F
Gegrilltes Entensteak mit Tepanyaki
Sojakeimlinge auf Eisenplatte

scharf F

Gegrilltes Entensteak mit frischem Gemuse
und Chili auf heiBer Eisenplatte

N
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24 AEFN
Knusprige Ente mit Spezialsauce, Tepanyaki Gemise
24a K -1 AFN

Knusprige Ente in fruchtiger Limettensauce,
Tepanyaki Gemise



MEERESFRUCHTEN e

ADF
Gegrilltes Lachssteak, Tepanyaki Gemtse
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~ ADEN :
Gegrillter Lachs, Tepanyaki Gemiuse und Teriyaki Sauce

25b " ADEN
Lachs in fruchtiger Limettensauce, Tepanyaki Gemiise

26 INTISCh ADF
In Streifen mit geheimer Japansauce und
frischem Gemise

2 ABF
Gegrillte Riesengarnelen, Tepanyaki Sojakeimlinge

28 BFR
Tintenfisch, Muscheln, Garnelen und Surimi
auf Eisenplatte

29 | : ADF
Lachs und Thunfisch Steak, Sojakeimlinge auf Eisenplatte
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DE
Verschiedene Fischsorten mit frischem Gemduse,
Chili und Chilisojasauce

30 ABDFH
Knusprig frittierte Garnelen und Gemise

VEGETARISCHE

%Y d F
Frisches GemUse nach Saison

34 F
Gebratener Tofu mit frischem Gemiuse

: AFH
Frittierte frische Gemusesorten

NUDELN SUPPENTOPF

37 ‘ " ABCDF i
Miso Suppentopf mit Fisch, Fleisch und Gemuse
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ABCDF
Reisnudeln Suppentopf mit Fleisch, Meeresfriichte
und Gemiise

39 < " ABDF mit Fisch und Gemuse

40 AF :“" —
mit knuspriger Ente und Gemdiise

I AFN
mit wiirzigem Rindfleisch und Gemise

S

FRIED NUDELN

HAUSGEMACHTE NUDELN

35 ABDF

Nudeln mit Fisch und Gemiise

mit Gemise

N2z 4 AF
mit Hihnerfleisch und Gemiise

N3 AFN
mit knuspriger Ente und Gemduse

N5 AF
mit Tofu und Gemiise

N6 AFH
mit knuspriger Hihnerfleisch und Gemuse

N7 , AFN
mit gegrilltem Hihnerfleisch und Gemiise

N8 AFN
mit wiirzigem Rindfleisch und Gemiise

N9
€ AFG
N10 ,
ABDFG
N11
ABFG
36 : ABDF

Gebratene Reisnudeln mit Fisch und Gemiuse

36a ie AF
Gebratene Reisnudeln mit Hihnerfleisch und Gemiise



MIX TELLER - FURUNSERE N
KLEINEN GASTE

42
3 Stk. Sushi, 1 Stk. ShrimpsspieBchen und
knusprige Ente, Reis 111 K ADE
3 Lachs Maki, 3 Kappa Maki, 3 Mini Friihlingsrollen
43 ADFMN und Reis mit Teriyaki Sauce
3 Stk. Sushi, 3 Stk. Gyoza und
Bulgogi, Reis 112 ; AF
3 Hiihnerfliigel, Gegrilltes Hiihnerfleisch mit Sauce
44 ABDFMN und Reis
3 Stk. Sushi, 3 Stk. Ebi Tempura
und gegrillter Lachs, Reis 113 AF
3 Teigtaschen, 2 HiihnerspieBchen und Reis mit
45 ADEMN Teriyaki Sauce

3 Stk. Sushi, 3 Stk.
Minifrihlingsrollen und gegr.
Huhnerfleisch, Reis

ol DESSERT @
BENTO BOX 88lel ™

12 A
SERVIERT MIT TAGESSUPPE, SALAT UND BEILAGENREIS, -
SUSHI-ASPERN BENTO OHNE BEILAGENREIS NG s
Reisballchen
90 > ADFMN
Gegrilltes Hihnerfleisch, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch Nt3ak : s
Q1 ! 5 I.ADEFHMN ; ) Ntd M G
Knuspriges Hithnerfleisch, Sushi, Maki, T,
Zensai, Nachtisch
Nt5 : A

92 ADFMN

Blatterteig mit Maronipaste
Gegrilltes Lachsfilet, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch 9 5

93 ADFMN !
Gegrilltes Lachsfilet, Sushi, Maki, Sashimi, Nachtisch

o4 , apewn 190 BENFAGEN

Wirziges Rindfleisch, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch

= i 203
25 BDM
Sushi, Sashimi, Maki und Nachtisch ohne Beilagenreis %
Gé o CFM
Gebratenes GemUse, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch 205
97 NtO ADEFMN 206 xh

Knusprige Ente, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch

Ne)
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ADEGM ,
Gebratener Curry-Fisch, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch



SUSHI-EINZELN <@

100 3 Heilbutt pm

10715 e Lachs DM

102 > Thunfisch pm

103 Suzuki Wolfbarsch pm

104 ‘ Eismeermuschel r
105 =0 Garnelen BM

106 Rogen pm

107 Makrele DM

108 tal OEic

109 <1 Aal bm

10%a <& Tintenfisch MR

109b 4 Eismeergarnelen BM

SUSHI Y
50 Sl , DM 3 Sushi/3 Maki (
51 ‘ DM 7 Sushi/3 Maki

53 sh BDMR 11 Sushi/3 Maki

54 ' DM 6 Sushi/3 Maki

55 ICNS S 7 DM 10 Sushi/3 Maki

56 un L1 DM 6 Sushi/3 Maki

57 un pM 10 Sushi/3 Maki

59a SUSK IS DM 6 Sushi/6 Maki

b9 : it Fis DM 10 Sushi/é6 Maki
60 2ge 111 ¢cM 8 Sushi/6 Maki

62 ' BCDMNR

Reisbox mit verschiedenen Fischfilets

62a ScChake : DMN
Reisbox dekoriert mit Lachs und Rogen

SASHIMI

FUR SASHIMI WERDEN NUR DIE BESTEN TEILE VON
FISCHEN VERWENDET

63 shimi kiein mix BpMR 9 Scheiben

b4 shimi g BDMR 16 Scheiben

65 ' <11 DM 9 Scheiben

66 ns Sasl Q DM 16 Scheiben

67 Thuntisch ¢ i DM 9 Scheiben

68 1 ' i ~ DM 16 Scheiben

GEMISCHIE-FELLER

69
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74

MAKI

80
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81

82
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84

84a

85
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88b

" BDMN
3 Lachs Sushi, 2 Wolfbarsch Sushi, 2 Amaebi Sushi,
3 California Maki, 3 Kappa Maki

BCDGMN

3 Lachs Sushi, 2 Thunfisch Sushi, 2 Ebi Sushi,
3 Lachs Maki, 2 Sushi-Aspern Maki

BDM
8 Sushi, 12 Sashimi

BCDFGMN Miso Suppe, 6 Sushi, 6 Maki, 9 Sashimi,

1 Sushi-Aspern Maki
,

BCDFGMN
Miso Suppe, 12 Sushi, 12 Maki, 16 Sashimi,
2 Sushi-Aspern Maki

O

Thunfisch pm

6:Stle. = 2:5th? .18 Stk

: DEM
pikanter Thunfisch

Lachs pm
Gurken M
CDFGMN 4 Stk.
Lachs, Thunfisch, Ruccola, Ei, 8 Stk.

Frischkase, Masako

ABMN
Frittierte Garnelen

le ADGMN
Knuspriger Lachs, Ruccola, Frischkise

Garnelen BM
MN

DMN 6 Stk.

* BCM 4 Stk.
Gurke, Oshinko, Ei, Kampion, Surimi 8 Stk.
BDMN
Garnelen, Avocado, Masako
' BGMN
Garnelen, Ruccola, Frischkase
AGMN
Leicht frittierte Mozarella, Ruccola
BCDGMN 12 Stk.
18 Stk.



ALKOHOLFREIE
GETRANKE

120

121

1213

122

128a

129

12%a

130

131

331

331a

332

G 0,25l
rG 0,501

G 0,25l

& 0,50l

0,25l

0,25l

0,25l

0,25l

0,33 FI.

0,331 Fl.

. 331LFL

Jugendgetrédnke 0,50l
0,251

Jugendgetréanke 0,501
0,25l

0,25l

0,25l

0,501

0,25l

0,50l

> Erdbeer/Mango/Marille 0,201 Fl.

0,50l
0,25l

0,25l

~ Zitrone/Pfirsich 0,331 Fl.

Allergeninformation gemdf3 Codex-Empfehlung

A=Gluthaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fish, E=Erdnuss,F=Soja,
G=Milch oder Laktose, H=Schalenfriichte,L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O= Sulfite,

P=Lupinen, R=Weichtiere
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Zutaten: Hagebutte, Hibiskus, Apfel und Zitrusschale,
mit dem Aroma von vollreife Friichten

Griintee, Ingwerstiicke, Aroma

Grintee aus Japan mit Brombeer-Blattern
und zartem Kirscharoma

Griinteemischung mit Bliten, Orangenschalen
inkl. exotischen Aromen

BIER

138 A 0,33l Fl.
139 A 0,33l
140 A 0,50l
141 alkoholfrei a 0,50
WEIN

142 "0 1/4]
143 0 1/8l
144 0 Markowitsch 1/8l
145 0 1/41
146 ) 1/8l
147 0 Markowitsch 1/8l
148 0 0,50l
149 0 1/41

APERITIFS

200
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KAFFEE

c1
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c4
s
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230G

Diese Speisekarte ersetzt alle Vorangegangenen, vorbehaltlich Satz- und Druckfehler. Alle Preise inkl. d. gesetzlichen MwSt.



