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SUSHI-EINZELN	 €

100	 Hirame Heilbutt DM	 2,60

101	 Schake Lachs DM	 2,80

102	 Maguro Thunfisch DM	 3,00

103	 Suzuki Wolfbarsch DM	 3,00

104	 Hokigai Eismeermuschel R	 3,10

105	 Ebi Garnelen BM	 2,90

106	 Ikura Rogen DM	 4,10

107	 Saba Makrele DM	 2,60

108	 Tamago Ei C	 2,00

109	 Unagi Aal DM	 3,50

109a	Ika Tintenfisch MR	 2,50

109bAma Ebi Eismeergarnelen BM	 3,00

SUSHI
50	 Sushi mini mix DM 3 Sushi/3 Maki	 6,20

51	 Sushi klein mix DM 7 Sushi/3 Maki	 10,90

53	 Sushi groß mix BDMR 11 Sushi/3 Maki	 15,90

54	 Lachs Set klein DM 6 Sushi/3 Maki	 10,20

55	 Lachs Set groß DM 10 Sushi/3 Maki	 15,60

56	 Thunfisch Set klein DM 6 Sushi/3 Maki	 13,90

57	 Thunfisch Set groß DM 10 Sushi/3 Maki	 18,50

59a	 Sushi mit Fisch klein DM 6 Sushi/6 Maki	 13,50

59c	 Sushi mit Fisch groß DM 10 Sushi/6 Maki	 18,50

60	 Vegetarische Sushi CM 8 Sushi/6 Maki	 10,90

62	 Chirashi Sushi BCDMNR	 16,20 
	 Reisbox mit verschiedenen Fischfilets

62a	 Schake-Ikura Don DMN	 16,20 
	 Reisbox dekoriert mit Lachs und Rogen

SASHIMI  
FÜR SASHIMI WERDEN NUR DIE BESTEN TEILE VON  
FISCHEN VERWENDET

63	 Sashimi klein mix BDMR 9 Scheiben	 15,90

64	 Sashimi groß mix BDMR 16 Scheiben 	 20,90

65	 Lachs Sashimi klein DM 9 Scheiben	 15,90

66	 Lachs Sashimi groß DM 16 Scheiben	 20,90

67	 Thunfisch Sashimi klein DM 9 Scheiben	 16,90

68	 Thunfisch Sashimi groß DM 16 Scheiben	 21,90

GEMISCHTE TELLER	 €

69	 Geisha Teller BDMN	 13,50 
	 3 Lachs Sushi, 2 Wolfbarsch Sushi, 2 Amaebi Sushi,  
	 3 California Maki, 3 Kappa Maki

70	 Samurai Teller BCDGMN    	 13,50 
	 3 Lachs Sushi, 2 Thunfisch Sushi, 2 Ebi Sushi,  
	 3 Lachs Maki, 2 Sushi-Aspern Maki

71	 Sushi/Sashimi Teller BDM	 23,90 
	 8 Sushi, 12 Sashimi

73	 Spezial gemischter Teller für 1 Person	 28,50 
	 BCDFGMN Miso Suppe, 6 Sushi, 6 Maki,  9 Sashimi,  
	 1 Sushi-Aspern Maki

74	 Spezial gemischter Teller für 2 Personen  
	 BCDFGMN   	 45,90 
	 Miso Suppe, 12 Sushi, 12 Maki, 16 Sashimi,  
	 2 Sushi-Aspern Maki

MAKI	 6 Stk.	 12 Stk.	 18 Stk.

80	 Tekka Maki Thunfisch DM	 4,50	 7,80	 9,90

80a	 Pirikara Thunfisch MakiDFM	 4,80	 8,10	 11,30 
	 pikanter Thunfisch

81	 Schake Maki Lachs DM	 4,30	 7,60	 9,40

82	 Kappa Maki Gurken M	 3,30	 5,90	 7,20

83	 Sushi-Aspern Maki CDFGMN 		  4 Stk.	 5,90	
	 Lachs, Thunfisch, Ruccola, Ei, 		  8 Stk.	 11,30 
	 Frischkäse, Masako

84	 Tempura Maki ABMN	 5,80	 10,20	 12,90 
	 Frittierte Garnelen

84a	 Schake Tempura Maki ADGMN	 5,70	 9,90 	 12,90 
	 Knuspriger Lachs, Ruccola, Frischkäse 

85	 Ebi Maki Garnelen BM 	 4,90	 8,90	 10,90

86	 Avocado Maki MN	 4,30	 7,60	 9,50

86a	 Lachs Sesam Avocado Maki DMN  	6 Stk.	6,40

87	 Futo Maki BCM		  4 Stk. 	 4,50	
	 Gurke, Oshinko, Ei, Kampion, Surimi		  8 Stk. 	 8,00

88	 California Maki BDMN	 5,60	  9,70	 12,90 
	 Garnelen, Avocado, Masako

88a	 Philadelphia Maki BGMN	 5,70	 9,80	 13,10 
	 Garnelen, Ruccola, Frischkäse

88b	 Mozarella Maki AGMN	 5,30	 8,40	 11,70 
	 Leicht frittierte Mozarella, Ruccola

89	 Gemischte Maki BCDGMN		  12 Stk. 	 7,80	
	 		  18 Stk. 	 10,90 

ALKOHOLFREIE  
GETRÄNKE			   €

120	 Calpico Wasser G	 0,25l	 2,90

120a	 Calpico Wasser G	 0,50l	 4,80

121	 Calpico Soda G	 0,25l	 3,20

121a	 Calpico Soda G	 0,50l	 5,00

122	 Apfelsaft Naturtrüb,Höllinger	 0,25l	 3,50

123	 Apfelsaft Naturtrüb gespritzt	 0,25l	 2,90

124	 Orangensaft	 0,25l	 2,90

125	 Orangensaft gespritzt	 0,25l	 2,50

126	 Coca Cola	 0,33l Fl.	 3,30

127	 Cola light	 0,33l Fl.	 3,30

128	 Mineralwasser	 0,33l Fl.	 2,90

128a	 Himbeersoda Jugendgetränke	 0,50l	 2,90

129	 Soda Wasser	 0,25l	 1,90

129a	 Soda Wasser Jugendgetränke	 0,50l	 2,90

130	 Fanta	 0,25l	 2,90

131	 Almdudler	 0,25l	 2,90

132	 Almdudler gespritzt	 0,25l	 2,50

133	 Soda Zitrone	 0,50l	 3,80

133a	 Soda Zitrone	 0,25l	 2,50

134	 Gespritzt	 0,50l	 3,90

330	 Pago Erdbeer/Mango/Marille	 0,20l Fl.	 3,30

330a	 Pago gespritzt	 0,50l	 4,30

331	 Lycheesaft	 0,25l	 3,30

331a	 Lycheesaft gespritzt	 0,25l	 2,80

332	 Eistee Zitrone/Pfirsich	 0,33l Fl.	 3,30

TEE
135	 Jasmin Tee		  3,10
136	 Grüner Tee		  3,10
137	 Japanischer Reis Tee		  3,50
137a	 Früchtecocktail		  3,50 
	 Zutaten: Hagebutte, Hibiskus, Apfel und Zitrusschale, 	
	 mit dem Aroma von vollreife Früchten

137b	 Ingwer Grün Grüntee, Ingwerstücke, Aroma	 3,50
137c	 Japan Kirsch		  3,50 
	 Grüntee aus Japan mit Brombeer-Blättern  
	 und zartem Kirscharoma

137d	 Sonne des Ostens		  3,50 
	 Grünteemischung mit Blüten, Orangenschalen  
	 inkl. exotischen Aromen

BIER		  €
138	 Kirin Bier A	 0,33l Fl.	 4,20
139	 Bier von Fass A	 0,33l	 3,60
140	 Bier von Fass A	 0,50l	 4,50
141	 Gösser alkoholfrei A	 0,50l	 3,80

WEIN
142	 Grüner Veltliner O	 1/4l	 3,40
143	 Grüner Veltliner O	 1/8l	 2,10
144	 Chardonnay O Markowitsch	 1/8l	 4,20
145	 Zweigelt O	 1/4l	 3,30
146	 Zweigelt O	 1/8l	 2,00
147	 Ribin Carnuntum O Markowitsch	 1/8l	 4,40
148	 Sommer gespritzt O	 0,50l	 4,30
149	 Gespritzt O	 1/4l 	 3,30

APERITIFS
200	 Sake	 1/8l	 5,50
202	 Reisschnaps / Bambusschnaps	 2cl.	 4,30

KAFFEE
C1	 Großer Brauner G		  3,20
C2	 Kleiner Brauner G		  2,80
C3	 Melange G		  3,60
C4	 Espresso klein		  2,70
C5	 Espresso groß		  3,10
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Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung  
A=Gluthaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fish, E=Erdnuss,F=Soja,  
G=Milch oder Laktose, H=Schalenfrüchte,L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O= Sulfite,  
P=Lupinen, R=Weichtiere



	

MEERESFRÜCHTEN	 € 

25	 Lachs Steak  ADF	 14,50 
	 Gegrilltes Lachssteak, Tepanyaki Gemüse

25a	 Lachs Teriyaki ADFN	 14,50 
	 Gegrillter Lachs, Tepanyaki Gemüse und Teriyaki Sauce

25b	 Lachs Limetten ADFN	 14,50 
	 Lachs in fruchtiger Limettensauce, Tepanyaki Gemüse

26	 Tepanyaki Thunfisch ADF	 16,20 
	 In Streifen mit geheimer Japansauce und  
	 frischem Gemüse

27	 Tepanyaki Ebi ABF	 17,90 
	 Gegrillte Riesengarnelen, Tepanyaki Sojakeimlinge

28	 Tepanyaki Meeresfrüchte BFR	 14,90 
	 Tintenfisch, Muscheln, Garnelen und Surimi  
	 auf Eisenplatte

29	 Tepanyaki Fisch Steak ADF	 14,90 
	 Lachs und Thunfisch Steak, Sojakeimlinge auf Eisenplatte

29b	 Fisch Itame DF	 10,20 
	 Verschiedene Fischsorten mit frischem Gemüse, 		
	 Chili und Chilisojasauce

30	 Tempura ABDFH	 12,90 
	 Knusprig frittierte Garnelen und Gemüse

VEGETARISCHE
33	 Tepanyaki Gemüse F	 8,20 
	 Frisches Gemüse nach Saison

34	 Tepanyaki Tofu F	 8,90 
	 Gebratener Tofu mit frischem Gemüse

34a	 Gemüse – Tempura AFH	 8,90 
	 Frittierte frische Gemüsesorten

NUDELN SUPPENTOPF
37	 Miso Ramen ABCDF	 11,50 
	 Miso Suppentopf mit Fisch, Fleisch und Gemüse

38	 Nabeyaki Udon ABCDF	 12,90 
	 Reisnudeln Suppentopf mit Fleisch, Meeresfrüchte 		
	 und Gemüse

39	 Fisch Ramen ABDF  mit Fisch und Gemüse 	 10,90

40	 Ente Ramen AF	 11,50 
	 mit knuspriger Ente und Gemüse

41	 Bulgogi Ramen AFN	 10,90 
	 mit würzigem Rindfleisch und Gemüse

FRIED NUDELN 	 € 

HAUSGEMACHTE NUDELN

35	 Yaki Soba ABDF   	 10,90 
	 Nudeln mit Fisch und Gemüse

N1	 Yasai Nudeln AF	 7,90 
	 mit Gemüse

N2	 Tori Nudeln AF	 8,90 
	 mit Hühnerfleisch und Gemüse

N3	 Kamo Nudeln AFN	 9,90 
	 mit knuspriger Ente und Gemüse

N5	 Tofu Nudeln AF	 8,90 
	 mit Tofu und Gemüse

N6	 Fried Tori Nudeln  AFH	 9,50 
	 mit knuspriger Hühnerfleisch und Gemüse

N7	 Yaki Tori Nudeln AFN	 9,50 
	 mit gegrilltem Hühnerfleisch und Gemüse

N8	 Bulgogi Nudeln AFN	 9,90 
	 mit würzigem Rindfleisch und Gemüse

N9	 Curry-Nudeln mit Hühnerfleisch 	 9,50 
	 und Gemüse AFG	

N10	Curry-Nudeln mit Fisch und 	 10,20 
	 Gemüse ABDFG	

N11	Curry-Nudeln mit Garnelen und 	 12,50	
	 Gemüse ABFG	

36	 Yaki Udon ABDF	 10,20 
	 Gebratene Reisnudeln mit Fisch und Gemüse

36a	 Tori Udon AF	 9,50 
	 Gebratene Reisnudeln mit Hühnerfleisch und Gemüse

MIX TELLER 	 € 12,10

42	 Haru Teller ABDEFMN 
	 3 Stk. Sushi, 1 Stk. Shrimpsspießchen und  
	 knusprige Ente, Reis

43	 Aki Teller ADFMN 
	 3 Stk. Sushi, 3 Stk. Gyoza und  
	 Bulgogi, Reis

44	 Natsu Teller ABDFMN 
	 3 Stk. Sushi, 3 Stk. Ebi Tempura  
	 und gegrillter Lachs, Reis

45	 Fuyu Teller ADFMN 
	 3 Stk. Sushi, 3 Stk.  
	 Minifrühlingsrollen und gegr.  
	 Hühnerfleisch, Reis

BENTO BOX	  

SERVIERT MIT TAGESSUPPE, SALAT UND BEILAGENREIS,-
SUSHI-ASPERN BENTO OHNE BEILAGENREIS

90	 Toriyaki-Bento ADFMN	 12,50 
	 Gegrilltes Hühnerfleisch, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch

91	 Tori Fried-Bento ADEFHMN	 11,90 
	 Knuspriges Hühnerfleisch, Sushi, Maki,  
	 Zensai, Nachtisch

92	 Lachs-Bento 1 ADFMN	 12,90 
	 Gegrilltes Lachsfilet, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch

93	 Lachs-Bento 2 ADFMN	 12,90 
	 Gegrilltes Lachsfilet, Sushi, Maki, Sashimi, Nachtisch

94	 Bulgogi-Bento ADFMN	 12,90 
	 Würziges Rindfleisch, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch

95	 Sushi Aspern-Bento BDM	 13,20 
	 Sushi, Sashimi, Maki und Nachtisch ohne Beilagenreis

96	 Vegetarisch-Bento CFM	 11,90 
	 Gebratenes Gemüse, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch

97	 Kamo-Bento ADEFMN	 12,50 
	 Knusprige Ente, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch

98	 Curry Fisch-Bento ADFGM	 12,90 
	 Gebratener Curry-Fisch, Sushi, Maki, Zensai, Nachtisch

FÜR UNSERE 	 €  

KLEINEN GÄSTE
111	 Kimono-Set ADF	 7,50 
	 3 Lachs Maki, 3 Kappa Maki, 3 Mini Frühlingsrollen  
	 und Reis mit Teriyaki Sauce

112	 Ninja-Kämpfer-Set  AF	 7,50 
	 3 Hühnerflügel, Gegrilltes Hühnerfleisch mit Sauce  
	 und Reis

113	 Sumoringer-Set AF	 7,50 
	 3 Teigtaschen, 2 Hühnerspießchen und Reis mit  
	 Teriyaki Sauce

DESSERT	  

Nt2	 Yaki Bananen A	 3,90

Nt3	 Muzhi AE  	 4,20 
	 Reisbällchen

Nt3aKokosbällchen AE   	 4,50

Nt4	 Matcha Aisu G  	 4,10 
	 Grüntee-Eis

Nt5	 Maronitaschen A	 4,30 
	 Blätterteig mit Maronipaste

BEILAGEN
203	 Reis				    1,90

204	 Sushi Reis				    2,90

205	 Ingwer				    2,20

206	 Tepanyaki Reis F				   4,70

	

SUPPEN	 €

1	 Miso Suppe F	 2,90 
	 Traditionelle japanische Suppe

1a	 Suppai Suppe BF  Suppe mit Krebsfleisch, 	 3,80 
	 Sauergemüse und Garnelen

2	 Dopin Suppe BF  Suppe in Kännchen mit	 4,20 
	 Krebsfleisch, Garnelen und Hühnerfleisch

2a	 Yase Suppe F Gemüsesuppe	 2,90

3	 Osuimono Suppe BDF	 3,80 
	 Klare Suppe mit Fisch und Meeresfrüchten

4	 Kinoko Suppe pikant BFGR	 4,30 
	 Pilz, Garnelen und Muschel, Tomaten

4a	 Gyoza Suppe AF 	 4,20 
	 3 Stk. Teigtaschen und Gemüse

SALATE
5	 Kimchi Salat 	 4,00 
	 Eingelegter pikanter Salat

5a	 Spinat Salat F  	 4,30 
	 Baby Blattspinat

6	 Mojashi Salat FN  	 3,50 
	 Sojabohnen Salat

6a	 Edamame F	 4,50 
	 Sojabohnen

8	 Fisch Salat DF	 6,80 
	 rohe Fischfilets auf Salat

8a	 Gyuniku Salat F	 9,90 
	 Rindsteaks in dünne Scheiben, mit roten Zwiebeln

VORSPEISEN
9	 Tataki Tofu D  	 7,20 
	 Faschierter Thunfisch auf Tofu mit Ingwer

11	 Yaki Tori F	 5,10 
	 Gegrillte Hühnerspießchen

11a	 Lachs Spießchen ADF	 7,20 
	 Gegrillte Lachsspießchen mit Teriyakisauce

12	 Agedashi Tofu AF	 4,10 
	 Frittierter Tofu mit Bonitaflocken

13	 Yaki Gyoza AF	 4,40 
	 Gegrillte japanische Teigtaschen

14	 Haru Maki AF	 3,50 
	 Japanische Frühlingsrolle

14b	 Eibininniku BF	 6,20 
	 Gegrillte Garnelenspießchen

14c	 Balancierte Thunfisch Sashimi DF   	 9,90 
	 halbroh

	

TEPANYAKI 	 € 

JAPANISCHE GRILLGERICHTE FLEISCH

15a	 Karai Chicken scharf F	 10,60 
	 Ausgelöste Hühnerkeule, Chili und frisches  
	 Gemüse mit Chilisojasauce

16	 Tori Don AFN	 8,50 
	 Gegrilltes Hühnerfleisch auf Reis mit Teriyakisauce

17	 Tori Itame F	 8,90 
	 Gebratenes Hühnerfleisch mit frischem Gemüse

18	 Tori Fried AEFHN	 9,60 
	 Knuspriges Hühnerfleisch mit Spezialsauce, Gemüse

18a	 Tori Teriyaki AFN	 10,60 
	 Gegrilltes Hühnerfleisch mit Teriyakisauce, Gemüse

18b	 Tori Limetten AFN	 10,60 
	 Gegrilltes Hühnerfleisch in fruchtiger Limettensauce, 		
	 dazu Tepanyaki Sauce

19	 Beef Teriyaki 220g FN  	 17,90 
	 Rib-Eye (Südamerika) in Teriyaki Sauce mit Zwiebeln  
	 auf heißer Eisenplatte

19a	 Beef Ogawa 220g F  	 17,90 
	 Rib-Eye (Südamerika), frisches Gemüse  
	 mit Tepanyakisauce auf heißer Eisenplatte

19b	 Beef Chili 220g scharf F  	 17,90 
	 Rib-Eye (Südamerika), Chili und frisches Gemüse  
	 mit Chilisojasauce auf heißer Eisenplatte

20	 Bulgogi FN	 12,90 
	 Würziges Rindfleisch, Kimchi Salat

22	 Kamo Steak F	 17,50 
	 Gegrilltes Entensteak mit Tepanyaki  
	 Sojakeimlinge auf Eisenplatte

23	 Karai Kamo scharf  F  	 17,50 
	 Gegrilltes Entensteak mit frischem Gemüse 
	 und Chili auf heißer Eisenplatte

24	 Kamo Fried AEFN	 13,50 
	 Knusprige Ente mit Spezialsauce, Tepanyaki Gemüse	

24a	 Kamo Limetten AFN	 13,50 
	 Knusprige Ente in fruchtiger Limettensauce,  
	 Tepanyaki Gemüse
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